
 
 

 
  

 
 
 
 

GILLARDEU – AUSTERN NR. 4  /  STÜCK 5,90  
 

APERITIF 

CRODINO / SAN BITTER�� 
4,90 

SPRITZ�� | HUGO | LILLET WILD BERRY�� I HUGO ALKOHOLFREI 
8,90 

SARTI SPRITZ�� | SARTI-LEMON-SPRITZ �� �� I MARCELLO RED SPRITZ�� 
9,90 

CAMPARI AMALFI/CRANBERRY �� �� - MIT BITTER LEMON ODER GRAPEFRUIT/CRANBERRY 
9,90 

GIN "MARE" MIT HIMBEERMARK UND TONIC WATER 
11,90 

HAUSGEMACHTER BELLINI / NEGRONI�� / ESPRESSO MARTINI / APEROL SOUR  
11,90 

 FERRARI MAXIMUM BRUT / FERRARI MAXIMUM ROSE  
         0,1 / 13,90 - 0,1 L / 15,90 

VORSPEISEN 
 

ZUPPA DI CASTAGNE CON CROSTINI CROCCANTE 

KASTANIENCREMESUPPE MIT CROUTINOS   
 10,90  

 

TALEGGIO AL FORNO TARTUFATO  
IM OFEN GRATINIERTER TALEGGIO MIT SCHWARZEM TRÜFFEL 

17,90  

VITELLO CON MISTICANZA, CARPACCIO DI RAVANELLI,  
CIPOLLA MARINATA E SALSA TONNATA 

VITELLO TONNATO INTERPRETATION 
                  18,90 

TARTAR DI TONNO E MELONE CANTALUPO CON SALSA D`ARANCIA  
THUNFISCHTARTAR MIT MELONE UND ORANGENSOSSE  

19,90 

TARTAR DI FASSONA TRADIZIONALE CON UOVA DI QUAGLIE  
KLASSISCHER RINDERTARTAR MIT WACHTELSPIEGELEI 

19,90  
 

 



 
 

 

 

 

 
 

PASTA 
 

PAPPARDELLE AL RAGOUT DI CERVO 
BREITE BANDNUDELN MIT HIRSCHRAGOUT 

19,90 
 

FETTUCCINE  AL TARTUFO 
HAUSGEMACHTE FETTUCCINE MIT SCHWARZEM TRÜFFEL 

19,90  

FETTUCCINE AL RAGOUT DI BRANZINO, LIMONE, MENTA E PECORINO 
HAUSGEMACHTE FETTUCCINE MIT RAGOUT VOM BRANZINOFILET, ZITRONE, MINZE UND PECORINO 

19,90  

RAVIOLI FATTI IN CASA RIPIENI DI RICOTTA SPINACI E SALSA NAPOLI 
HAUSGEMACHTE RAVIOLI MIT RICOTTA-SPINAT-FÜLLUNG, NAPOLIREDUKTION UND PARMESANFLOCKEN 

21,90  

LASAGNE ALLA PESCATORA IN BIANCO 
MEERESFRÜCHTELASAGNE MIT SCAMPI, MUSCHELN, JAKOBSMUSCHELN, CALAMARI, OKTOPUS  

23,90  
FISCH 

 

SALMONE LACCATO CON CREMA DI BASILICO, PATATE E VERDURE 
MIT HONIG GRATINIERTES LACHSSTEAK VOM GRILL MIT BASILIKUMCREME, KARTOFFELN UND GEMÜSE 

29,90 

TONNO ALLA ZINGARA CON LATTUGHINO, SALSA DI PROVOLA, 
MAIONESE AL POMODORO E PANE CROCCANTE 

GEGRILLTES THUNFISCHSTEAK MIT BABYSALAT, PROVOLONESOSSE, ROSINEN, TOMATENMAYONAISE  
UND SARDISCHEM BROT  

32,90  

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA CON PATATE E VERDURE 
WILDFANG-SEEZUNGE (400/500) MIT KARTOFFELN UND GEMÜSE 

39,90 

BLACK TIGER CON SPAGHETTI AGLIO E OLIO 
2 STÜCK WILDFANG BLACK-TIGER-GARNELEN U 10  MIT SPAGHETTI AGLIO E OLIO 

39,90 
 

BRANZINO/ORATA DI MARE PER DUE 
WILDFANG-BRANZINO ODER ORATA FÜR 2 PERSONEN VOM GRILL MIT KARTOFFELN UND GEMÜSE 

79,00 

AUCH "AL SALE" MÖGLICH  - PLUS 10,00 €  -  DAUERT MINDESTENS 40 MINUTEN 

 



 
 

 

 

 

 

FLEISCH 

BISTECCA DI MANZO CON SALSA CIPOLLA E "SPÄTZLE" 
ZWIEBELROSTBRATEN MIT RÖSTZWIEBELN UND KÄSESPÄTZLE 

29,90 

 
 

 ANATRA AL FORNO CON SALSA TRE CURRY, PATATE E VERDURE 
ENTENBRUST AUS DEM OFEN MIT 3 CURRYSOSSEN, KARTOFFELN UND GEMÜSE 

29,90  
 

TAGLIATA DI MANZO "CHAROLAIS-RIND"   
RINDERLENDENSTREIFEN MIT RUCOLA, COCKTAILTOMATEN, PARMESANFLOCKEN UND KARTOFFELN 

34,90  
 

"CHAROLAIS-COSTATA CON OSSO" ALLA GRIGLIA CON FUNGHI E PATATE  
"CHAROLAIS-RINDERKOTELETT" VOM GRILL MIT GEBRATENEN KRÄUTERSAITLINGEN UND KARTOFFELN  

39,90  
 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 
 

PENNE MIT BUTTER UND PARMESAN  
9,90 

PENNE MIT TOMATENSOSSE     
9,90 

HAUSGEMACHTE SPÄTZLE MIT BRATENSOSSE  
9,90 

DESSERT 
 

TIRAMISU CLASSICO  
TIRAMISU  

9,90 
SEMIFREDO AL PISTACCHIO E AMARENA   

PISTAZIEN-HALBGEFRORENES MIT AMARENA 

9,90 
CREMA BAVARESE CON FRUTTI DI BOSCO 

BAYRISCH CREME MIT HAUSGEMACHTER ROTER GRÜTZE   
9,90  

RAVIOLI CALDI CON SALSA VANIGLIA   
MIT NOUGAT GEFÜLLTE BLATTERTEIGRAVIOLI UND VANILLESOSSE 

9,90 
 SBRICIOLATA DI MILLEFOGLIE ALLA CIOCCOLATA BIANCA E FRUTTI DI BOSCO 

BLÄTTERTEIGSTÜCKCHEN MIT WEISSER SCHOKOLADE UND WALDFRÜCHTEN  
9,90 


